
 

ОБЛАСТЬ АККРЕДИТАЦИИ  
ИСПЫТАТЕЛЬНОЙ ЛАБОРАТОРИИ ПИЩЕВОЙ ПРОДУКЦИИ И ПРОДОВОЛЬСТВЕННОГО СЫРЬЯ  ФЕДЕРАЛЬНОГО БЮДЖЕТНОГО 

УЧРЕЖДЕНИЯ «ГОСУДАРСТВЕННЫЙ РЕГИОНАЛЬНЫЙ ЦЕНТР СТАНДАРТИЗАЦИИ, МЕТРОЛОГИИ И ИСПЫТАНИЙ В 

РЕСПУБЛИКЕ ТАТАРСТАН» (ФБУ «ЦСМ ТАТАРСТАН)» 

(наименование испытательной лаборатории) 
420029, Республика Татарстан, г. Казань, ул. Журналистов,  д. 24 

 (адрес места осуществления деятельности) 

 

 

№ 

п/п 

Документы, 

устанавливаю

щие правила и 

методы 

исследований 

(испытаний), 

измерений 

 

Наименование объекта 

 

 

КОД ОКПД 2 

 

КОД ТН ВЭД 

ЕАЭС 

 

Определяемая 

характеристика 

(показатель) 

 

Диапазон 

определения 

1 2 3 4 5 6 7 
   10.1 

(из 10.11) 

10.11.2-10.11.20 

10.11.31-10.11.36 

10.11.39 

10.11.50 

(из 10.12) 

10.12.30 

10.12.40 

10.12.50 

(из 10.13) 

10.13.14-10.13.16 

 

10.2 

(из 10.20) 

10.20.11-10.20.16 

10.20.31-10.20.34 

10.20.41 

0209001100- 

0209009000 

0201100000 

0201202000- 

0201209000- 

0201300000 

0202100000- 

0202209000 

0202301000- 

0208909500 

0210111100- 

0210909000 

0210991000- 

0210999000 

0301101000- 

0301109000 

0301911000- 

0301919000- 

Микробиологические 

показатели: 

 

1 ГОСТ 31659 Продукты пищевые Бактерии рода Salmonella  обнаружено/ 

не обнаружено 

2 ГОСТ 31468 Мясо птицы, субпродукты 

и полуфабрикаты из мяса 

птицы 

Бактерии рода Salmonella  обнаружено/ 

не обнаружено 

3 ГОСТ 32031 
 

Продукты пищевые Listeria monocytogenes обнаружено/ 

не обнаружено 

4 ГОСТ 10444.15 Продукты пищевые Количество мезофильных  

аэробных и 

факультативно 

анаэробных 

микроорганизмов 

(КМАФАнМ) 

1х10
1 

-
 
5х10

7 
 

КОЕ/г (см
3
) 

 

5 ГОСТ 7702.2.1 Мясо птицы, субпродукты 

и полуфабрикаты из мяса 

птицы 

Количество мезофильных  

аэробных и 

факультативно 

анаэробных 

1х10
1 

-
 
5х10

7 
 

КОЕ/г (см
3
) 



        

 

 

                                                                                                                                               На 47 листах, лист 2  

1 2 3 4 5 6 7 

 
 

 

10.3 

(из 10.31) 

10.31.1-10.31.14 

(из 10.32) 

10.32.21-10.32.29 

(из 10.39) 

10.39.21-10.39.25 

 

10.4 

(из 10.41) 

10.41.1-10.41.12 

10.41.19 

10.41.21-10.41.29 

10.41.41-10.41.42 

10.41.51-10.41.60 

(из 10.42) 

10.42.1-10.42.10 

 

10.5 

(из 10.51) 

10.51.1-10.51.12 

10.51.21-10.51.22 

10.51.30-10.51.40 

10.51.51-10.51.56 

(из 10.52) 

0301930000 

0301991100- 

0301991990 

0301999000 

0302111000- 

0307599000 

0307991800 

0307999000 

микроорганизмов 

(КМАФАнМ) 

6 ГОСТ 32901 

п.8.1 

 

Молоко и молочная 

продукция 

Редуктаза Наличие/ 

отсутствие по 

цветовой шкале 

7 ГОСТ 32901 

п.8.4 

 

 

 

Количество мезофильных  

аэробных и 

факультативно 

анаэробных 

микроорганизмов 

(КМАФАнМ) 

1х10
1 

-
 
5х10

7 
 

КОЕ/г (см
3
) 

 

 

 

8 ГОСТ 32901 

п.8.5.1 

БГКП по признакам роста 

на жидкой среде Кесслер 

обнаружено/ 

не обнаружено 

9 ГОСТ 32901 

п.8.5.3 

0401101000- 

0402999000 
0403101100- 
0403109900 
0403901100- 
0403905900 
0403906100- 

0403906900 
0403907100- 
0403909900 
0404100200- 
0404101600 
0404102600- 
0404104800 
0404105200- 
0404106200 
0404107200- 

Бактерии группы 

кишечных палочек 

(колиформные бактерии) 

обнаружено/ 

не обнаружено 

10 ГОСТ 30712  

п.6.1 

 

 

 

Продукты безалкогольной 

промышленности 

Количество мезофильных  

аэробных и 

факультативно 

анаэробных 

микроорганизмов 

(КМАФАнМ) 

1х10
1
-1х10

3
  

КОЕ/г (см
3
) 

 

11 ГОСТ 30712  

п.6.2 

 

Количество мезофильных  

аэробных 

микроорганизмов  

1х10
1
-1х10

3
  

КОЕ/г (см
3
) 

12 ГОСТ 30712  

п.6.3 

 

Бактерии группы 

кишечных палочек 

(колиформные бактерии) 

обнаружено/ 

не обнаружено 
 



        

 

 

                                                                                                                                               На 47 листах, лист 3  

1 2 3 4 5 6 7 

 

13 ГОСТ 30712  

п.6.4 

10.52.10 

 

10.6 

(из 10.61) 

10.61.11-10.61.12 

10.61.21-10.61.24 

10.61.31-10.61.33 

10.61.40 

(из 10.62) 

10.62.11-10.62.14 

10.62.20 

 

10.7 

(из 10.71) 

10.71.11-10.71.12 

(из 10.72) 

10.72.11-10.72.12 

10.72.19 

(из 10.73) 

10.73.1 

10.73.11-10.73.12 

 

10.8 

(из 10.81) 

10.81.1 

10.81.11-10.81.14 

10.81.19-10.81.20 

(из 10.82) 

0404108400 
0404902100- 
0404908900 
0405101100- 
0405109000 
0405201000- 
0405209000 
0405901000- 
0405909000 
0406102000- 
0406909900 

0407001100- 

0407009000 

0408112000- 

0408998000 

0409000000 

0410000000 

0504000000 

0701100000- 

0701901000- 

0701905900 

0701909000 

0702000001- 

0702005000 

0703101900- 

0703900000 

0704100000- 

0704901000 

0704909000 

0705110000- 

0705190000 

Плесневые грибы  

 

Дрожжи 

от1х10
n 
КОЕ/г 

(см
3
) 

от 1х10
n
 КОЕ/г 

(см
3
) 

(n – степень 

разведения 

продукта) 

14 ГОСТ 26968 

 

 

Сахар 

 

Количество мезофильных  

аэробных и 

факультативно 

анаэробных 

икроорганизмов 

(КМАФАнМ) 

1х10
1
- 1х10

4
 

КОЕ/г (см
3
) 

 

 

Плесневые грибы, дрожжи 1-100 КОЕ/г (см
3
) 

15 ГОСТ 31747  
п.9.1 

Продукты пищевые 

 

Бактерии группы 

кишечных палочек 

(колиформные бактерии) 

обнаружено/ 

не обнаружено 

16 ГОСТ 31747  
п.10 

Бактерии группы 

кишечных палочек 

(колиформные бактерии) 

обнаружено/ 

не обнаружено 

17 ГОСТ Р 54374  

п. 8.1-8.2.8 

Мясо птицы, субпродукты 

и полуфабрикаты из мяса 

птицы 

Бактерии группы 

кишечных палочек 

(колиформные бактерии) 

обнаружено/ 

не обнаружено 

18 ГОСТ 30726  Продукты пищевые 

 

Бактерии вида  

Escherichia coli 

обнаружено/ 

не обнаружено 
19 ГОСТ 31746  

п.4.1.1-4.1.1.6, 

п.4.2, п.8.1.1-

8.1.5, п.9.1-9.5.2, 

п.9.7 

Продукты пищевые 

 

Staphylococcus aureus обнаружено/ 

не обнаружено 



        

 

 

                                                                                                                                               На 47 листах, лист 4  

1 2 3 4 5 6 7 

 

20 ГОСТ Р 54674 

 

Мясо птицы, субпродукты 

и полуфабрикаты из мяса 

птицы 

10.82.1 

10.82.11-10.82.14 

10.82.21-10.82.24 

(из 10.83) 

10.83.11-10.83.15 

(из 10.84) 

10.84.2 

10.84.12 

10.84.21-10.84.23 

10.84.30 

(из 10.85) 

10.85.11-10.85.12 

(из 10.86) 

10.86.10 

(из 10.89) 

10.89.11-10.89.12 

10.89.13-10.89.19 

 

10.9 

 

10.91.10 

 

01.11 

01.11.1-01.11.9 

 

11.06.10 

 

01.49 

0705210000- 

0705290000 

0706100000 

0706900500- 

0706901700 

0706903000 

0706909000 

0707000501- 

0707009000 

0708100000- 

0709601000 

0709609900- 

0712300000 

0712390000- 

0712909000 

0713101000- 

0713109000 

0713200000 

0713509000 

0713901000- 

0713909000 

0714201000- 

0714909000 

0801110000- 

0802908500 

0803001100- 

0814000000 

0901110000- 

Staphylococcus aureus обнаружено/ 

не обнаружено 

21 ГОСТ 30347 

п. 8.1-8.1.4 

Молоко и молочная 

продукция 

Staphylococcus aureus обнаружено/ 
не обнаружено 

22 ГОСТ 28560  
 

Продукты пищевые Бактерии рода Proteus  обнаружено/ 
не обнаружено 

23 ГОСТ 7702.2.7 
 

Мясо птицы, субпродукты 

и полуфабрикаты из мяса 

птицы 

Бактерии рода Proteus  обнаружено/ 
не обнаружено 

24 ГОСТ 29185 Продукты пищевые 

 

Сульфитредуцирующие 
клостридии  

обнаружено/ 
не обнаружено 

25 ГОСТ 7702.2.6 

п.8.1-8.4, п.9 

Мясо птицы, субпродукты 

и полуфабрикаты из мяса 

птицы 

Сульфитредуцирующие 
клостридии  

обнаружено/ 
не обнаружено 

26 ГОСТ 33566  Молоко и молочная 

продукция 

Плесневые грибы, дрожжи 5-1х10
5
 КОЕ/г 

(см
3
) 

27 ГОСТ 10444.12 Продукты пищевые Плесневые грибы, дрожжи 1х10
1
-1х10

6
  

КОЕ/г (см
3
) 

 ГОСТ 28566 
 

Продукты пищевые Энтерококки  1-2х10
3 
КОЕ/г 

(см
3
) 

28 ГОСТ 30425 

 

Продукты пищевые 

консервированные 

Промышленная 
стерильность: 
Мезофильные аэробные и 

факультативно 

анаэробные 

микроорганизмы  

Мезофильные бациллы 

группы B.subtilis 

Мезофильные бациллы 

 

 

от 1*10
n
 КОЕ/г 

(n – степень 

разведения 

продукта) 
обнаружено/ 
не обнаружено   
обнаружено/ 
не обнаружено   



        

 

 

                                                                                                                                               На 47 листах, лист 5  

1 2 3 4 5 6 7 

 
01.49.21 

 

11.01.10 

 

11.05 

 

11.06.10 

 

11.07.1 

 

20.13.52.120 

 

(из 36.00) 

36.00.1-36.00.11 

 

0910999900 

1001001100- 

1001100000- 

1001909100 

1002000000 

1003001000- 

1008909000 

1101001100- 

1102909009 

1103111000- 

1103199009 

1103201000- 

1103299000 

1104111000- 

1104196900 

1104199100 

1104199900 

1104211000- 

1104239900 

1104290300 

1104293100 

1104298900 

1104290500- 

1104291900 

1104301000- 

1106309000 

1107101900- 

1107200000 

группы B.cereus 

Мезофильные бациллы 

группы B.polymyxa 

Мезофильные клостридии 

(кроме C.botulinum и /или 

C.perfringens) 

Мезофильные клостридии  

 

Термофильные аэробные  

и факультативно 

анаэробные 

микроорганизмы 

Термофильные 

анаэробные 

спорообразующие 

бактерии   

Молочнокислые 

микроорганизмы  

Плесневые грибы и 

дрожжи  

Бактерии группы 

кишечной 

палочки(колиформы)  

 
обнаружено/ 
не обнаружено   
обнаружено/ 
не обнаружено   
 
обнаружено/ 
не обнаружено   
обнаружено/ 
не обнаружено   
 
 
обнаружено/ 
не обнаружено   
 
 
 
обнаружено/ 
не обнаружено   
обнаружено/ 
не обнаружено   
обнаружено/ 
не обнаружено   
 

29 ГОСТ 10444.8 

 

Продукты пищевые Бактерии Bacillus cereus 1х10
1
- 1х10

4
  

КОЕ/г (см
3
) 

30 ГОСТ 10444.9 Продукты пищевые Clostridium. perfringens от 1х10
n
 КОЕ/г 

(см
3
) 

(n – степень 

разведения 

продукта) 



        

 

 

                                                                                                                                               На 47 листах, лист 6  

1 2 3 4 5 6 7 

 

31 ГОСТ 33491  Продукты кисломолочные 1108110000 

1108120000 

1108130000 

1108191000 

1108199000 

1201000000 

1201001000- 

1201009000 

1202000000 

1202101000- 

1208900000 

1211904000- 

1211907500 

1212200000- 

1212200009 

1212992000 

1212300000 

1212912000 

1212918000 

1214901000 

 

Бифидобактерии бифидум от 1х10
n
 КОЕ/г 

(см
3
) 

(n – степень 
разведения 
продукта) 

32 ГОСТ 10444.11 

п.9.2.5 

(Метод НВЧ) 

Продукты пищевые Молочно-кислые  
микроорганизмы 

от 1х10
n
 КОЕ/г 

(см
3
) 

(n – степень 
разведения 
продукта) 

33 ГОСТ 33951 Молоко и молочная 

продукция 

Молочно-кислые  
микроорганизмы 

от 1х10
n
 КОЕ/г 

(см
3
) 

(n – степень 
разведения 
продукта) 

34 ГОСТ 32064 

п. 9.1-9.1.7 

Продукты пищевые Бактерии семейства 
Enterobacteriaceae                                                                                                                           

от 1х10
n
 КОЕ/г 

(см
3
) 

(n – степень 

разведения 

продукта) 
35 ГОСТ Р 54755 

п. 9.1-9.1.6 

Продукты пищевые Pseudomonas aeruginosa от 1х10
n
 КОЕ/г 

(см
3
) 

(n – степень 

разведения 

продукта) 
36 ГОСТ 23453 п.6 Молоко сырое Соматические клетки 9х10

4
-1х10

6
 

37 ГОСТ 23454 п.7 Молоко Ингибирующие вещества Обнаружено/  

не обнаружено  



        

 

 

                                                                                                                                               На 47 листах, лист 7  

1 2 3 4 5 6 7 

 

38 ГОСТ 24065 Молоко Определение соды Обнаружено/  

не обнаружено  

39 ГОСТ 24066 Молоко Определение аммиака Обнаружено/  

не обнаружено  

40 ГОСТ 24067 Молоко Определение перекиси 

водорода 

Обнаружено/  

не обнаружено  

41 МУК 4.2.1018-01 
п.8.1 

 

Питьевая вода Общее число 

микроорганизмов 

(ОМЧ) при 37
0
С 

1-300 КОЕ/см
3 

 

 

42 МУК 4.2.1018-01 
п.8.2, п.8.3 

 

Общие и 

термотолерантные 

колиформные бактерии 

Обнаружено/ 

не обнаружено 

КОЕ ОКБ и/или 

ТКБ в 100 мл 

43 МУК 4.2.1018-01 
п.8.4 

Споры 

сульфитредуцирующих 

клостридий 

Обнаружено/ 

не обнаружено  

в 20 мл воды 

44 МУ 2.1.4.1184-03  

Приложение 7 

 

 

Питьевая вода Общее число 

микроорганизмов (ОМЧ) 

при 22
0
С 

при 37
0
С 

 

 

1-300 КОЕ/см
3
 

1-300 КОЕ/см
3 

45 МУ 2.1.4.1184-03 

Приложение 8 

 

Общие и 

глюкозоположительные 

колиформные бактерии 

обнаружено/ 
не обнаружено  
(0,3-1000

 
) КОЕ в 

100 мл 

46 МУ 2.1.4.1184-03 

Приложение 9 
Pseudomonas aeruginosa обнаружено/ 

не обнаружено 



        

 

 

                                                                                                                                               На 47 листах, лист 8  

1 2 3 4 5 6 7 

 

47 МУ 2657-82 

п.4.6 

Смывы с поверхностей 

оборудования, 

инструментов, рук, 

санитарной одежды 

Бактерии рода Proteus 

 

обнаружено/ 

не обнаружено 
48 МУ 2657-82 

п.5.2.1 

Бактерии группы 

кишечной палочки 

обнаружено/ 

не обнаружено 

49 МУ 2657-82 

п.5.2.2 

Общая бактериальная 

обсемененность 

1- 1·10
6
 КОЕ/см

3 
 

50 МУ 2657-82 

п.5.2.3 

Staphylococcus aureus обнаружено/ 

не обнаружено 

 МУ 4.2.2723-10 

п.10.3.1, п.11 

Смывы   Бактерии рода Salmonella  обнаружено/ 

не обнаружено 

 МУ 4.2.2884-11 

п.15.1.2 

Смывы   Listeria monocytogenes обнаружено/ 

не обнаружено 
   Токсичные элементы: 

51 ГОСТ 33824  

 

Продукты пищевые и 

продовольственное сырье 

Свинец 

Кадмий 

Медь 

Цинк 

0,004-10,0 мг/кг 

0,001-50,0 мг/кг 

0,002-30,0 мг/кг 

0,01-100,0 мг/кг 

52 ГОСТ Р 51823  

п.8 

Алкогольная продукция и 

сырье для ее производства 

Свинец 

Кадмий 

0,001-1,0 мг/ дм
3
 

0,001-1,0 мг/дм
3
 

53 ГОСТ Р 51823  

п.9 

Мышьяк  0,002-0,01 мг/дм
3
 

54 МУК 4.1.1484 Алкогольная продукция Свинец 

Кадмий 

Медь 

Мышьяк  

Железо 

0,1-1,0 мг/дм
3 

0,01-0,1 мг/дм
3
 

1,0-10,0 мг/дм
3
 

0,1-0,5 мг/дм
3
 

1,0-20,0 мг/дм
3 



        

 

 

                                                                                                                                               На 47 листах, лист 9  

1 2 3 4 5 6 7 

 

55 ГОСТ 31870 п.4 Вода питьевая Свинец 

Кадмий 

Мышьяк  

Медь 

Цинк 

Железо 
Серебро 
Марганец 
Никель 
Олово 

Хром 

0,001-0,05 мг/дм
3 

0,0001-0,01 мг/дм
3
 

0,005-0,3 мг/дм
3
 

0,001-0,05 мг/дм
3
 

0,001-0,05 мг/дм
3
 

0,04-0,25 мг/дм
3
 

0,0005-0,01 мг/дм
3
 

0,001-0,05 мг/дм
3
 

0,001-0,05 мг/дм
3
 

0,005-0,02 мг/дм
3
 

0,001-0,05 мг/дм
3
 

 

1501000000 

1501001100- 

1502009000 

1504000000 

1503003000- 

1504309000 

1505001000- 

1506000000 

150700000 

1508000000- 

1509000000 

1507101000- 

1518009900 

 

 

56 ГОСТ 31628 Продукты пищевые и 

продовольственное сырье 

Мышьяк  0,001-10,0 мг/кг 

57 ГОСТ 31866  

 

Вода питьевая Свинец 

Кадмий 

Медь 

Цинк 

Мышьяк  

Ртуть 

0,0001-1,0 мг/дм
3
 

0,0001-1,0 мг/дм
3
 

0,0005-5,0 мг/дм
3
 

0,0005-10,0 мг/дм
3
 

0,001-0,2 мг/дм
3 

0,00005-0,010 

мг/дм
3
 
 

58 ГОСТ 26927  

п.2.3.5, п.2.3.6 

Сырье и продукты пищевые Ртуть (пробоподготовка) от 0,005 мг/кг 

59 МУ 5178-90 Пищевые продукты Ртуть от 0,005 мг/кг 

60 ГОСТ 26928 Продукты пищевые Железо 0,01-0,08 мг/мг 

61 ГОСТ 13195 Вина, виноматериалы, 

коньяки и коньячные 

спирты, соки плодово-

ягодные спиртованные 

Железо 0,1-25,0 мг/дм
3
  

 ГОСТ 31660 Продукты пищевые   Йод 0,005-100,0 мг/кг 

62 МУ 31-07/04 Продукты пищевые и   Йод 0,02-2000,0 мг/кг 
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продовольственное сырье 

63 ГОСТ 31505 п.7 Молоко, молочные 

продукты и продукты 

детского питания на 

молочной основе 

Йод 1,0-250,0 мкг/кг 

64 МУ 31-08/04 Вода Йод 0,0007-2,2 мг/дм
3
 

 Пестициды: 

65 МУ 2142-80 Вода, продукты питания ГХЦГ (α, β, γ-изомеры) 
 

ДДТ и его метаболиты 

 

Гексахлорбензол  

0,005-2,0 мг/дм
3 

(мг/кг) 

0,005-2,0 мг/дм
3 

(мг/кг) 

0,005-2,0 мг/дм
3 

(мг/кг) 

66 МУ 4120-86 Вода ГХЦГ (α, β, γ-изомеры) 
ДДТ и его метаболиты 

от 0,0001 мг/дм
3
 

от 0,0002 мг/дм
3 
 

67 ГОСТ 23452 п.9 Молоко и молочные 

продукты 

ГХЦГ (α, β, γ-изомеры) 
ДДТ и его метаболиты 

0,005-0,5 мг/кг 

0,005-0,5 мг/кг 

68 ГОСТ 30349 п.5 Плоды, овощи и продукты 

их переработки 

ГХЦГ (α, β, γ-изомеры) 
ДДТ и его метаболиты 

0,001-2,0 мг/кг 

0,007-0,4 мг/кг 

69 МУ 1350-75 

вариант I  

Пищевые продукты Ртутьорганические 

пестициды 

(этилмеркурхлорид) 

0,005-2,0 мг/кг 

70 МУ 1541-76 

(Метод 

тонкослойной 

хроматографии) 

Вода, продукты питания 

растительного и животного 

происхождения 

2,4-Д кислота, ее соли от 0,02 мг/кг 

71 ГОСТ Р 51650 

п.5 

Продовольственное сырье, 

пищевые продукты 
Бенз(а)пирен 0,0001-0,002 мг/кг 

72 М 04-15-2009 Продукты пищевые и 

продовольственное сырье 
Бенз(а)пирен 0,0001-0,1 мг/кг 
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73 МУК 4.4.1.011 

п.п.1-7 

Пищевые продукты и 

продоволственное сырье 
Нитрозамины 0,001-0,02 мг/кг 

 Микотоксины: 

74 ГОСТ 30711 п.3 Продукты пищевые Афлатоксин М1 

Афлатоксин В1 

0,0005-0,005 мг/кг 

0,003-0,02 мг/кг 1901100000- 

1901200000 

1902110000- 

1902309000 

19024010000 

19024090000 

1904101000- 

1905000000 

1905201000- 

1905329900 

1905401000- 

1905901000 

1905902000 

1905903000 

1905904000 

1905904500 

1905906000- 

1905909000 

2001100000- 

2008999900 

2009111100- 

2009909800 

2101111110- 

2102101000- 

2102201900 

75 М 04-14-2005 Молоко и кисломолочные 

продукты 

Афлатоксин М1 0,0002-0,005 мг/кг 

76 МУ 5177-90  

п.2.1-2.3 

Продукты пищевые Дезоксиниваленол от 0,2 мг/кг 

77 МУ 5177-90  

п.3.1-3.3 

Зеараленон от 0,1 мг/кг 

78 ГОСТ 31653  Продукты пищевые Т-2 токсин 

Охратоксин А 

0,02-0,5 мг/кг 

0,004-0,1 мг/кг 

79 ГОСТ 28038 п.5 Овощи и продукты 

переработки плодов и 

овощей 

Патулин от 10,0 мкг/дм
3
 

80 СанПиН 42-123-

4083-86 

Рыбопродукты Гистамин  от 0,1 мг/кг 

81 МУК 4.1.1023-

2001  

Пищевые продукты Полихлорированные 

бифенилы 

0,001-100,0 мг/кг 

 Антибиотики: 

82 ГОСТ 32219 

п.5.4.2 

Молоко и молочные 

продукты 

Левомицетин 

(хлорамфеникол) 

Тетрациклиновая группа 

Стрептомицин  

Пенициллин  

от 0,0003 мг/кг 

 

от 0,01 мг/кг 

от 0,2 мг/кг 

от 0,003 мг/кг 

83 МУК 4.1.1912-

04 

п.5 

Продукты животного 

происхождения 

Левомицетин 

(хлорамфеникол) 

от 0,00008 мг/кг 

85 МУК 4.1.2158- Продукты животного Тетрациклиновая группа от 0,006 мг/кг 
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07 п.1-9 происхождения 2102300000 

2103100000- 

2103909009 

2105001000- 

(мясо, 

мясопродукты, 

мясо птицы, 

птицепродукты) 

0,0015-0,15 мг/кг 

(молоко, молочная 

продукция) 

86 МУ 3049-84 

 

Продукты животноводства  

 

Тетрациклиновая группа 

Бацитрацин  

Стрептомицин  

Пенициллин  

от 0,01 ед/г 

от 0,02 ед/г 

от 0,5 ед/г 

от 0,005 ед/г 

 ГОСТ 33526 Молоко и продукты 

переработки молока 

  Левомицетин 

(хлорамфеникол) 

Тетрациклиновая группа 

Стрептомицин 

Пенициллин 

0,0001-1,0 мг/кг 

 

0,001-1,0 мг/кг 

0,005-1,0 мг/кг 

0,001-1,0 мг/кг 
   Радионуклиды: 

87 ГОСТ 32161  Продукты пищевые Цезий Cs-137 от 3 Бк/кг  

88 ГОСТ 32163  Продукты пищевые Стронций-90 от 0,1 Бк/кг  

89 МУК 2.6.1.1194-

03  

Продукты пищевые Цезий -137, Стронций-90 от 3 Бк/кг 

от 0,1 Бк/кг 

   

90 ГОСТ 7269 п.5 Мясо и субпродукты 2201109000 

2201109100 

2201109900 

2201900000 

2201900000 

2202100000 

2202901001 

Внешний вид, цвет, 

консистенция, запах, 

состояние жира, 

состояние сухожилий, 

прозрачность и аромат 

бульона 

Соответствует/ 

не соответствует  

НД на продукцию 

91 ГОСТ 8558.1  

п.7, п.8 

Продукты мясные Массовая доля нитрита 

натрия 

0,0002-0,12 мг/кг 

0,00002-0,012 % 
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92 ГОСТ 9794 п.8 

 

Продукты мясные 2202901009- 

2202909900 

2203000100- 

2203001000 

2204101100- 

2204109900 

2204211000- 

2206003900 

2206005100- 

2208909900 

220895609- 

2208906900 

2209001100- 

2209009900 

2301100000 

2302301000- 

 

Массовая доля общего 

фосфора 
0,04-0,25 % 

 

93 ГОСТ 9957 п.7 

Метод Мора 

Мясо и мясные продукты Массовая доля хлористого 

натрия (поваренной соли) 
0,1-7,0% вкл 

94 ГОСТ 9959 Мясо и мясные продукты Внешний вид, цвет, вкус, 

запах, консистенция 

Соответствует/ 

не соответствует  

НД на продукцию 

95 ГОСТ 10574 п.7 Мясные продукты Массовая доля крахмала 0,03-15,4 % 

96 ГОСТ 20235.0 

п.2 

Мясо кроликов Внешний вид, цвет, 

консистенция, запах, 

прозрачность и аромат 

бульона 

Соответствует/ 

не соответствует  

НД на продукцию 

97 ГОСТ 23042  Мясо и мясные продукты Массовая доля жира 0,2-50,0 % 
98 ГОСТ 23392 п.7 Мясо 

 

 

Свежесть  

 

Свежее/ 

сомнительно 

свежее/несвежее 
99 ГОСТ 25011 п.6 Мясо и мясные продукты Массовая доля белка  0,05-100,0 % 
100 ГОСТ 26183 Продукты переработки 

плодов и овощей. Консервы 

мясные и 

мясорастительные 

Массовая доля жира 0,01-100,0 % 

101 ГОСТ 26186 п.3 Продукты переработки 

плодов и овощей, консервы 

мясные и 

мясорастительные 

 

 

2302500000 

2303201100- 

2303209000 

2501003100- 

2501009190 

2201101100 

2201101900 

Массовая доля хлористого 

натрия (поваренной соли) 
0,1-100,0 % 

102 ГОСТ 26188 Продукты переработки 

плодов и овощей, консервы 

мясные и 

мясорастительные 

рН 2,0-12,0 ед. рН 
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103 ГОСТ 31466 п.6 Продукты переработки 

мяса птицы 

2201109000 

2201109000 

2201109100 

2201109900 

2201900000 

2202100000 

2304000000- 

2306600000 

 

 

Массовая доля костных 

включений 

0,1-0,6 % и свыше 

1,0-10,0 % и свыше 
104 ГОСТ 31466 п.7 Массовая доля костных 

включений 

0,05-0,5 % вкл 

105 ГОСТ 31469 п.4  Пищевые продукты  

переработки яиц 

Массовая доля жира 5,0-30,0 % вкл 
106 ГОСТ 31469 п.5 Массовая доля жира от 3,0 % 
107 ГОСТ 31469 п.8 Массовая доля белка  4,0-98,0 % вкл 
108 ГОСТ 31469 

п.14 

рН 4,5-9,5 ед. рН 

109 ГОСТ 31470 п.4 Мясо птицы, субпродукты 

и полуфабрикаты из мяса 

птицы 

Внешний вид, цвет, запах, 

консистенция 

Соответствует/ 

не соответствует  

НД на продукцию 
110 ГОСТ 31470 п.5 Кислотность 0,3-10,0 

0
Т 

111 ГОСТ 31470 п.8 Кислотное число жира 0,5-30,0 мг КОН/г 
112 ГОСТ 31470 п.9 Перекисное число жира 0,2-40,0 ммоль ½ 

активного 

кислорода/кг 
113 ГОСТ 31654  

п.5, п.7 

Яйца куриные пищевые Внешний вид. чистота, 

запах содержимого яйца, 

цвет, масса яиц 

Соответствует/ 

не соответствует  

НД на продукцию 
114 ГОСТ 31655  

п.5, п.7 

Яйца пищевые Чистота скорлупы, запах 

содержимого яйца, цвет 

белка, масса яиц 

Соответствует/ 

не соответствует  

НД на продукцию 
115 ГОСТ 31720 п.5 Пищевые продукты 

переработки яиц 

сельскохозяйственной 

птицы 

 

 

 

 

 

Внешний вид, цвет, 

текстура, консистенция, 

запах, вкус 

Соответствует/ 

не соответствует  

НД на продукцию 

116 ГОСТ 31936 

п.7.15 

Полуфабрикаты из мяса и 

субпродуктов птицы 

Массовая доля составных 

частей,  мясной начинки 

или мясного покрытия 

0,1-100,0 % 
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117 ГОСТ 33319 Мясо и мясные продукты Массовая доля влаги, 

сухих веществ 

1,0-85,0 % 

118 ГОСТ 33741  

п.7 

Консервы мясные и 

мясосодержащие 

Внешний вид, цвет, запах, 

консистенция, вкус 

Соответствует/ 

не соответствует  

НД на продукцию 
119 ГОСТ 33741 п.8 Масса нетто 0-5000 г 
120 ГОСТ 33741 п.9 Массовая доля составных 

частей 

0,1-100,0 % 

121 ГОСТ Р 51478 Мясо и мясные продукты рН 4,5-9,5 ед. рН 
122 ГОСТ Р 51944 

п.6 

Мясо птицы Запах, прозрачность и 

аромат бульона, 

консистенция и состояние 

мышц, внешний вид, цвет 

Соответствует/ 

не соответствует  

НД на продукцию 

123 ГОСТ Р 52417 

п.5  

Мясо птицы механической 

обвалки 

Массовая доля костных 

включений 

0,1-1,5 % 

 
124 ГОСТ Р 52417 

п.6  

Массовая доля кальция 0,05-0,5 % 

125 ГОСТ 7631 п.6 Рыба, нерыбные объекты и 

продукция из них 

Внешний вид, цвет, 

наличие посторонних 

примесей, консистенция, 

запах, вкус 

Соответствует/ 

не соответствует  

НД на продукцию 

126  ГОСТ 7636 

п.3.3.1 

Рыба, морские  

млекопитающие, морские 

безпозвоночные и 

продукты  

их переработки 

  

 

Массовая доля влаги 0,1-100,0 % 

127 ГОСТ 7636 

п.3.5.1 

Массовая доля хлористого 

натрия (поваренной соли) 

0,1-30,0 % 

 
128 ГОСТ 7636 

п.3.5.2 
129 ГОСТ 7636 

п.3.7.1 

Массовая доля жира 

 

0,1-100,0 % 
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130 ГОСТ 7636 

п.3.7.2 
131 ГОСТ 7636 

п.3.7.6 
132 ГОСТ 7636 п.4.5 

 

Массовая доля составных 

частей  

0,1-100,0 % 

 
133 ГОСТ 7636 п.5.7 

(Колориметриче

ский метод) 

Массовая доля 

сорбиновой кислоты 

100,0-600,0 мг/кг 

 

134 ГОСТ 20221 Консервы рыбные Массовая доля отстоя в 

масле 

0,1-100,0 % 

135 ГОСТ 26185  

п.5.3 

Водоросли морские и 

продукты их переработки 

Массовая доля хлористого 

натрия (поваренной соли) 
0,1-30,0 % 

136 ГОСТ 26664 п.2. Консервы и пресервы из 

рыбы и морепродуктов 

Внешний вид, цвет, 

консистенция, запах, вкус 

Соответствует/ 

не соответствует  

НД на продукцию 

137 ГОСТ 26664 п.3 Масса нетто  0-5000 г 
138 ГОСТ 26664 п.4 Массовая доля составных 

частей  

0,1-100,0 % 

139 ГОСТ 26808 п.4 Консервы из рыбы и 

морепродуктов 

Массовая доля сухих 

веществ 

10,0-50,0 % 

140 ГОСТ 26829 п.2 Консервы и пресервы из 

рыбы 

Массовая доля жира 0,1-100,0 % 

141 ГОСТ 27001 п.2 

(титриметричес-

кий метод) 

Икра и пресервы из рыбы и  

морепродуктов 

Массовая доля 

бензойнокислого натрия 

0,01-0,6 % 

142 ГОСТ 27082 п.4 

(титриметричес-

кий метод) 

Консервы и пресервы из 

рыбы и морепродуктов, 

рыба свежая, соленая 

Общая кислотность 0,1-5,0 % 

143 ГОСТ 27207  Консервы и пресервы из Массовая доля хлористого 0,1-30,0 % 
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рыбы и морепродуктов натрия (поваренной соли) 
144 ГОСТ 28972 Консервы и продукты из 

рыбы и нерыбных объектов 

промысла 

Активная кислотность 

(рН) 

0,1-10,0 ед. рН 

145 ГОСТ 31339 

п.4.3.1.2 

Рыба, нерыбные объекты и 

продукция из них 

Массовая доля глазури  0-50,0 % 

146 ГОСТ 32157 Консервы рыбные 

 

Массовая доля отстоя в 

масле 

0,1-100,0 % 

147 ГОСТ 3622 Молоко и молочные 

продукты 

  

 
Подготовка проб - 

148 ГОСТ 3623  

п.6.2  

Молоко и молочные 

продукты 

Пероксидаза присутствие от 2 

%/ 

отсутствие  
149 ГОСТ 3623  

п.7.2 

Фосфатаза присутствие  

от 0,5 

%/отсутствие  
150 ГОСТ 3624 п.3 

(титриметричес-

кий метод) 

Молоко и молочные 

продукты 

Кислотность 0,5-50,0 
0
К 

151 ГОСТ 3629 Молочные продукты Массовая доля спирта 

(алкоголя) 

0-5,0 % 

152 ГОСТ 5867 п.2 Молоко и молочные 

продукты 

Массовая доля жира от 0,02 % 

 ГОСТ 34455 Продукция молочная   Массовая доля жира от 0,1 % 
153 ГОСТ 8218 Молоко   Степень чистоты 1-3 группа 
154 ГОСТ 22760 Молочные продукты Массовая доля жира 0,5-30,0 % 
155 ГОСТ 23327 Молоко и молочные 

продукты 

Массовая доля белка  0,1-100,0 % 

156 ГОСТ 28283 Молоко коровье Запах, вкус 1-5 баллов 
157 ГОСТ 29245 п.3 Консервы молочные Вкус, запах, Соответствует/ 
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консистенция, цвет не соответствует  

НД на продукцию 
158 ГОСТ 29245 п.7 Степень чистоты 1-3 группа 
159 ГОСТ 29246 

п.2.2  

Консервы молочные сухие Массовая доля влаги  0,01-100,0 % 

160 ГОСТ 29246 

п.3.1 

Массовая доля влаги  0,01-100,0 % 

161 ГОСТ 29247  Консервы молочные Массовая доля жира от 0,1 % 
162 ГОСТ 29248 п.4 Консервы молочные Массовая доля сахарозы 1,0-100,0 % 
163 ГОСТ 30305.1 

п.4 

Консервы молочные 

сгущенные 

Массовая доля влаги  0,1-100,0 % 

164 ГОСТ 30305.3 

п.5 

Консервы молочные 

сгущенные и продукты 

молочные сухие 

Кислотность 0,5-50,0 
0
Т 

165 ГОСТ 30305.4 Продукты молочные сухие Индекс растворимости 0,1-10,0 см
3
 

166 ГОСТ 30648.1 

п.4 

Продукты молочные для  

детского питания 

Массовая доля жира от 0,1 % 

167 ГОСТ 30648.1 

п.5 

Массовая доля жира 0,5-30,0 % 

168 ГОСТ 30648.2 Продукты молочные для 

детского питания 

Массовая доля белка  0,1-100 % 

169 ГОСТ 30648.3 

п.4 

Продукты молочные для 

детского питания 

Массовая доля влаги  0,1-100 % 

170 ГОСТ 30648.6 Продукты молочные для 

детского питания 

Индекс растворимости 0,1-10,0 см
3
 

171 ГОСТ 30648.7 

п.5     

Продукты молочные для 

детского питания 

Массовая доля сахарозы 
 

1,0-100,0 % 

172 ГОСТ 31688 

п.7.5 

Молоко и сливки 

сгущенные с сахаром 

Массовая доля сухого 

молочного остатка  

0,1-100,0 % 
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173 ГОСТ 31688 

п.7.10 

Массовая доля белка в 

СОМО 

Массовая доля СОМО 

0,1-100,0 % 

 

0,1-100,0 % 
174 ГОСТ 31981 

п.7.3 

Йогурты Массовая доля белка в 

молочной основе 

0,1-100,0 % 

 

175 ГОСТ 31981 

п.7.9 

  

 
Массовая доля СОМО 0,1-100,0 % 

176 ГОСТ 32915 Молоко и молочная 

продукция 

Жирнокислотный состав 

жировой фазы 

5,0-90,0 % 

177 ГОСТ 34255 

п.7.5 

Консервы молочные, 

молоко сухое  

Массовая доля белка в 

СОМО 

Массовая доля СОМО 

от 1,0 % 

178 ГОСТ Р 51452 Консервы молочные 

сгущенные 

Массовая доля жира 0,1-100,0 % 

179 ГОСТ Р 52791  

п. 7.5 

Консервы молочные  

Молоко сухое 

Массовая доля белка в 

СОМО 

Массовая доля СОМО 

от 1,0 % 

от 1,0 % 

180 ГОСТ 34454 Продукты молочные, 

молочные составные и 

молокосодержащие 

  

 
Массовая доля белка  0,1-100,0 % 

181 ГОСТ Р 54666 

п.7.5 

Консервы молочные 

Молоко сгущенное 

стерилизованное 

Массовая доля белка в 

СОМО 

0,1-100,0 % 

 ГОСТ 34254 

п.7.5 

Консервы молочные   Массовая доля белка в 

сухом обезжиренном 

молочном остатке 

0,1-100,0 % 

 ГОСТ 33922 

п.6.5 

Консервы молочные. 

Сливки сухие 

  Массовая доля белка в 

сухом обезжиренном 

молочном остатке 

0,1-100,0 % 
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182 ГОСТ Р 54667 

п.6 

Молоко и продукты 

переработки молока 

  Массовая доля сахаров 1,0-50,0 % 

183 ГОСТ Р 54668 

п.8.1 

Молоко и продукты 

переработки молока 

Массовая доля влаги и 

сухих веществ, сухих 

обезжиренных веществ; 

0,5-99,0 % 

 

184 ГОСТ Р 54669 

п.7 

Молоко и продукты 

переработки молока 

Кислотность 2,0-250,0 
0
Т 

185 ГОСТ Р 54757 Консервы молочные, 

молочные составные и 

молокосодержащие 

сгущенные 

  

 
Внешний вид, 

консистенция, цвет, запах, 

вкус 

Соответствует/ 

не соответствует  

НД на продукцию 

186 ГОСТ Р 54758 

п.6  

Молоко и продукты 

переработки молока 

Плотность 1015,0-1040,0 кг/м
3
 

187 ГОСТ Р 54758 

п.7 

Плотность 1015,0-1040,0 кг/м
3
 

188 ГОСТ Р 54759 

п.7 

Продукты переработки 

молока 

Массовая доля крахмала 1,0-10,0 % 

189 ГОСТ Р 54761 

п.6 

Молоко и молочная 

продукция 

Массовая доля СОМО 0,5-99,0 % 

190 МУ 4.1/4.2.2484-

09 п.6 Таблица 2 

п.4, Приложение 

3 

Молочная продукция Жирнокислотный состав 

жировой фазы продукта 

0-100 % 

191 ГОСТ 33959 

п.7.6 

Сыры рассольные Массовая доля рассола  

(для сыра) 

от 0,1 % 

192 ГОСТ Р 51457 Сыр и сыр плавленый Массовая доля жира 0,1-100,0 % 
193 ГОСТ Р 51460 Сыр Массовая доля нитратов 

Массовая доля нитритов 

от 5,0 мг/кг 

от 0,5 мг/кг 
194 ГОСТ Р 52686 

п.8.5 

Сыры Органолептическая 

оценка 

Соответствует/ 

не соответствует  
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НД на продукцию 
195 ГОСТ Р 52686 

п.8.7 

Массовая доля влаги в 

обезжиренном веществе 

сыра 

0,1-100 % 

196 ГОСТ Р 54662 Сыр и сыр плавленый Массовая доля белка  5,0-55,0 % 
197 ГОСТ Р 55063 

п.7.5 

Сыры и сыры плавленые Массовая доля рассола  

(для сыра) 

0,1-100,0 % 

   

 198 ГОСТ Р 55063 

п.7.6 

Массовая доля влаги  

 
3,0-70,0 % 

 

199 ГОСТ Р 55063 

п.7.8 

Массовая доля жира 

 
7,0-39,0 % 

 

200 ГОСТ Р 55063 

п.7.9  

Массовая доля хлористого  
натрия (поваренной соли) 

0,5-10,0 % 

201 ГОСТ Р 55063 

п.7.10 

Массовая доля хлористого  
натрия (поваренной соли) 

1,0-8,0 % 

202 ГОСТ 8285 

п.2.2. 

Жиры животные топленые 

 

Цвет, запах, вкус, 

консистенция, 

прозрачность 

Соответствует/ 

не соответствует  

НД на продукцию 

203 ГОСТ 8285 п.2.3 

 
Массовая доля влаги и 

летучих веществ 

0-100,0 % 

 

204 ГОСТ 8285 

п.2.4.2 

 

Перекисное число 
 

0,1-100,0 мэкв 

активного 

кислорода/кг жира 
205 ГОСТ 8285 

п.2.4.3 

Кислотное число 0,2-100,0 мг КОН/г 

206 ГОСТ 8285 п.2.5 Кислотность 0,1-50,0 % 

207 ГОСТ 31762 

п.4.2 

Майонезы и соусы 

майонезные 

Консистенция, внешний 

вид, цвет, запах, вкус,  

Соответствует/ 

не соответствует  
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НД на продукцию 
208 ГОСТ 31762 

п.4.3  
Массовая доля влаги  1,0-95,0 % 

209 ГОСТ 31762 

п.4.4 

Массовая доля влаги 5,0-95,0 % 

210 ГОСТ 31762 

п.4.6  

Массовая доля жира 5,0-95,0 % 

211 ГОСТ 31762 

п.4.7 

Массовая доля жира 5,0-95,0 % 

212 ГОСТ 31762 

п.4.9 

Массовая доля жира 5,0-95,0 % 

213 ГОСТ 31762 

п.4.13 

Кислотность 

 

0,05-10,0 % 

214 ГОСТ 31762 

п.4.15 

Стойкость эмульсии 

 

1,0-100,0 % 

 
215 ГОСТ 31762  

п.4.16 
 

   

 

Перекисное число 
жировой фазы 

0,1-45,0 ммоль 

активного 

кислорода/кг 

216 ГОСТ 31762 

п.4.21 

рН 1,0-14,0 ед. рН 

217 ГОСТ 32189 

Приложение Б 

Маргарины, жиры 

животные для кулинарии, 

кондитерской, 

хлебопекраной и молочной 

промышленности 

  

 
рН 1,0-14,0 ед. рН 

218 ГОСТ 32189 

п.5.2 

Цвет, запах, вкус, 

консистенция 

Соответствует/ 

не соответствует  

НД на продукцию 
219 ГОСТ 32189 

п.5.4  

 

Массовая доля влаги и 

летучих веществ 

61,0 % и более 

 

220 ГОСТ 32189 

п.5.5 

Массовая доля влаги и 

летучих веществ 

40,0 %-60,0 % 
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221 ГОСТ 32189 

п.5.6 

Массовая доля влаги и 

летучих веществ 

61,0 % и более 

 
222 ГОСТ 32189 

п.5.7 

Массовая доля влаги и 

летучих веществ 

40,0-60,0 % 

223 ГОСТ 32189 

п.5.8 

Массовая доля влаги и 

летучих веществ 

0-5,0 % 

224 ГОСТ 32189 

п.5.10 
Кислотность 

 

0,5-3,0 
0
К 

 
225 ГОСТ 32189  

п. 5.11 

Массовая доля жира 

 

от 61,0 % 

 
226 ГОСТ 32189 

п.5.12 

Массовая доля жира 

 

40,0-60,0 % 

 
227 ГОСТ 32189 

п.5.14 

Массовая доля жира 

 

95,0-100,0 % 

 
228 ГОСТ 32189 

п.5.20 

Массовая доля 

поваренной соли 

0-1,5 % 

 

229 ГОСТ 32189 

п.5.22 
Массовая доля линолевой 

кислоты (дополнение) 

1,0-90,0 % 

 

230 ГОСТ 32189 

п.5.23 

Массовая доля 

трансизомеров олеиновой 

кислоты 

5,0-60,0 % 

 

 

 

Массовая доля бензойной 

кислоты 

 

0,05-0,20 % вкл 231 ГОСТ 32189 

п.5.25.1 

232 ГОСТ 32189 

п.5.25.2 

Массовая доля бензоата 

натрия 

0,07-0,20% вкл 

233 ГОСТ 32189 

п.5.25.3 

Массовая доля 

сорбиновой кислоты 

0,05-0,20 % вкл 

 ГОСТ 32189 

п.5.15 

Маргарины, жиры для 

кулинарии 

  Температура плавления 20-50
0
С 
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234 ГОСТ 32261  

п.7.17.2-7.17.5 

Масло сливочное   Метиловые эфиры 

жирных кислот 

Получение 

235 ГОСТ 32261  

Приложение А 

Вкус и запах, 

консистенция и внешний 

вид, цвет 

1-17 балл 

236 ГОСТ 32261  

п.7.17.2 

  

 

 

Жирнокислотный состав 

молочного жира 

0-100 % 

237 ГОСТ Р 50456 Жиры и масла животные и 

растительные 

Массовая доля влаги и 

летучих веществ 

0-100,0 % 

238 ГОСТ Р 50457 

п.4 

(титриметричес-

кий метод) 

Жиры и масла животные и  

растительные 

Кислотное число 0,1-75,0 к.ч. 

240 ГОСТ 34178 

Приложение Б 

Спреды и смеси топленые Массовая доля молочного 

жира 

5,0-85,0 % 

 
241 ГОСТ 34178 

п.9.13 

Перекисное число 

жировой фазы 

0,1-40,0 мэкв 

активного 

кислорода/кг 
242 ГОСТ Р 52253 

п.7.13.2 

Масло и паста масляная из 

коровьего молока 

Жирнокислотный состав 

молочного жира 

0-100,0 % 

243 ГОСТ Р 55361 

п.7.2 

Жир молочный, масло и 

паста масляная из 

коровьего молока 

Масса нетто  0-2000 г 

 
244 ГОСТ Р 55361 

п.7.4  

Массовая доля жира 

 

50,0-75,0 % 

 
245 ГОСТ Р 55361 

п.7.5 

Массовая доля жира 

 

70,0-85,0 % 

 
246 ГОСТ Р 55361 

п.7.6 

Массовая доля влаги  

 

0,5-60,0 % 

 
247 ГОСТ Р 55361 

п.7.8 

Массовая доля влаги  

 

0,5-60,0 % 
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248 ГОСТ Р 55361 

п.7.12 

Массовая доля хлористого 

натрия (поваренной соли) 

0,5-3,0 % 

 
249 ГОСТ Р 55361 

п.7.13 

Массовая доля сахарозы 

 

3,0-20,0 % 

 
250 ГОСТ Р 55361 

п.7.15  

Кислотность жировой 

фазы 

1,0-6,0 
0
К 

 
251 ГОСТ Р 55361 

п.7.16 

  

 
Титруемая кислотность 

молочной  плазмы 

10,0-70,0 
0
Т 

 
253 ГОСТ 5472 

 

Масла растительные Запах, цвет и 

прозрачность 

Соответствует/ 

не соответствует  

НД на продукцию 
254 ГОСТ 5474 Масла растительные Массовая доля общей 

золы 

0,001-10,0 % 

255 ГОСТ 5477 п. 5 Масла растительные Цветное число 0-100 мг йода 
256 ГОСТ 5481 Масла растительные Массовая доля нежировых 

примесей и отстоя 

0,01-100,0 % 

257 ГОСТ 11812 п.1 Масла растительные Массовая доля влаги и 

летучих веществ 

0,1-100,0 % 

258 ГОСТ 26593 Масла растительные Перекисное число 0,1-40,0 ммоль 

активного 

кислорода/кг 
259 ГОСТ 30089 Масла растительные Массовая доля эруковой 

кислоты 

1-70 % 

260 ГОСТ 30418 Масла растительные Определение жирно-

кислотного состава 

0,1-100 % 

261 ГОСТ 30623 Масла растительные и 

маргариновая продукция 

Обнаружение 

фальсификации 

0,1-100 % 

262 ГОСТ 31663 Масла растительные и 

жиры животные 

Массовая доля метиловых 

эфиров жирных кислот 

0,1-100 % 

263 ГОСТ 31665 Масла растительные и Получение метиловых  
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жиры животные эфиров жирных кислот 
264 ГОСТ 31753 п.4 Масла растительные Массовая доля 

фосфорсодержащих 

веществ 

2,0-2300,0 мг/кг 

включительно 

265 ГОСТ 31754 п.6 Масла растительные,  жиры 

животные и продукты их 

переработки 

  

 
Массовая доля 

трансизомеров жирных 

кислот 

0,1-100,0 % 

266 ГОСТ 31933 

п.7.1 

Масла растительные Кислотное число  0,2-30,0 мг КОН/г 

267 ГОСТ Р 51487 

п.9.2.2 

Масла растительные и 

жиры животные 

Перекисное число 0,1-45,0 ммоль 

активного 

кислорода/кг 
268 ГОСТ 9404 Мука и отруби Влажность 0,1-100 % 
269 ГОСТ 20239  

п.3.1.2, п. 3.2.2 

Мука, крупа, отруби Массовая доля 

металломагнитной 

примеси 

0,0001-1,0 % 

270 ГОСТ  26312.7 Крупа Влажность 0,1-100,0 % 
271 ГОСТ 5667 п.5а Хлеб и хлебобулочные 

изделия 

Форма, поверхность, цвет Соответствует/ 

не соответствует  

НД на продукцию 
272 ГОСТ 5668 п.2 Хлебобулочные изделия Массовая доля жира 0,01-100,0 % 
273 ГОСТ 5669 п.5 Хлебобулочные изделия Пористость 1,0-100,0 % 
274 ГОСТ 5670  Хлебобулочные изделия Кислотность 0,5-20,0 град. 
275 ГОСТ 5672 п.2 Хлеб и хлебобулочные 

изделия 

Массовая доля сахара 0,1-25,0 % 

276 ГОСТ 5698 I 

(Аргентометри-

ческий метод) 

Хлеб и хлебобулочные 

изделия 

Массовая доля хлористого 

натрия (поваренной соли) 
от 0,1 % 

277 ГОСТ 21094 п.4 Хлеб и хлебобулочные 

изделия 

Влажность 0,1-100,0 % 
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278 ГОСТ 24557 п.3.3 Изделия хлебобулочные 

сдобные 

Массовая доля начинки 1,0-100,0 % 

279 ГОСТ Р 54645 

п.8.11 

Изделия хлебобулочные 

сухарные 

Влажность 0,1-100,0 % 

280 ГОСТ 7128 п.3.6 Изделия хлебобулочные 

бараночные 

Влажность 0,5-100,0 % 

281 ГОСТ 31806 

п.8.7 
Полуфабрикаты 

хлебобулочные 

замороженные и 

охлажденные 

  

 
Поверхность, цвет, запах, 

консистенция 

 

Соответствует/ 

не соответствует  

НД на продукцию 

282 ГОСТ 32124 

п.8.7.2 

Изделия хлебобулочные 

бараночные 

Влажность 0,1-100,0 % 

283 ГОСТ 686 п.1.4 Сухари армейские Цвет, вкус, запах Соответствует/ 

не соответствует  

НД на продукцию 
284 ГОСТ 686 п 3.7 Кислотность 0,5-25,0 град. 

285 ГОСТ 686 п.3.8 Намокаемость 0-10 мин 
286 ГОСТ 8494 

п.1.2.2 

Сухари сдобные 

пшеничные 

Форма, поверхность, 

количество лома, 

горбушек и сухарей, цвет, 

вкус, запах, хрупкость 

Соответствует/ 

не соответствует  

НД на продукцию 

287 ГОСТ 8494  п.3.7 Влажность 0,5-100,0 % 
288 ГОСТ 31964 

п.7.1 

Изделия макаронные Цвет, форма  Соответствует/ 

не соответствует  

НД на продукцию 
289 ГОСТ 31964 

п.7.3 

  

 
Влажность 0,1-100,0 % 

290 ГОСТ 31964 п.7.4 Кислотность 0,5-20,0 град. 
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291 ГОСТ 31964 

п.7.5 

Массовая доля золы, 

нерастворимой в 10 % 

растворе соляной кислоты 

(HCl)  

0,1-100,0 % 

292 ГОСТ 31749 

п.8.1 

Изделия макаронные 

быстрого приготовления 

Вкус, запах, состояние 

изделий после 

приготовления 

Соответствует/ 

не соответствует  

НД на продукцию 

293 ГОСТ 31749 п.8.4 Кислотность 0,5-20,0 град. 
294 ГОСТ 31749 

п.8.5 

Массовая доля золы, 

нерастворимой в 10 % 

растворе соляной кислоты 

(HCl)  

0,1-100,0 % 

295 ГОСТ 5897 п.2 Изделия кондитерские Вкус, запах, форма, цвет, 

поверхность 

Соответствует/ 

не соответствует  

НД на продукцию 
296 ГОСТ 5898  

п.2, п.3 

Изделия кондитерские Кислотность 0,2-20,0 град. 

297 ГОСТ 5898 п.4 Щелочность  0,2-20,0 град. 
298 ГОСТ 5900  

п.7, п.8 

Изделия кондитерские Массовая доля влаги и 

сухих веществ 
0,5-50,0 % 

299 ГОСТ 5901 п.8 Изделия кондитерские Массовая доля общей 

золы  

0,020-0,200 % 

300 ГОСТ 5901 п.9   

 
Массовая доля золы, 

нерастворимой в 10 % 

растворе соляной кислоты 

(HCl) 

0,020-0,100 % 

 

 

 
301 ГОСТ 5903 п. 4 Изделия кондитерские Массовая доля сахара 0,1-100,0 % 
302 ГОСТ 5903 п. 5 

(Феррицианид-

Массовая доля сахара 0,1-100,0 % 
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ный метод) 
303 ГОСТ 26811 

(Йодомеетричес

-кий метод) 

Изделия кондитерские Массовая доля общей 

сернистой кислоты 

0,002-0,100 % 

 

 ГОСТ 31722 п.8 Изделия кондитерские Массовая доля молочного 

жира 

0-50,0 % 

304 ГОСТ 31902  

п.7  

Изделия кондитерские Массовая доля жира 2,0-60,0 % 

305 ГОСТ 31902  

п.8 

Массовая доля жира 2,0-60,0 % 

306 ГОСТ ISO 750 

п.2.2или 7.2 

Продукты переработки 

фруктов и овощей 

Титруемая кислотность 0,1-100,0  

ммоль Н
+
/100 см

3
 

307 ГОСТ 34130 п.5  Фрукты сушеные Масса нетто 0-5000 г 

308 ГОСТ 34130 п.6  Массовая доля 

компонентов 

0-100 % 

310 ГОСТ 34130 п.9  Количество дефектных 

плодов и примесей 

от 1 шт на кг 

0-100 % 

 
311 ГОСТ 34130 

п.10  

Внешний вид, запах, вкус, 

цвет, консистенция 

Соответствует/ 

не соответствует  

НД на продукцию 
312 ГОСТ 34130 

п.16  

Массовая доля влаги  0,1-100,0 % 

313 ГОСТ  ISO 2173 

(Рефрактометри

ческий метод) 

Продукты переработки 

плодов и овощей 

Массовая доля 

растворимых сухих 

веществ 

0-85,0 % 

314 ГОСТ 8756.1 п.3  Продукты переработки 

фруктов, овощей и грибов 

  

 
Масса нетто 0-100,0 % 

315 ГОСТ 8756.1 п.5 Внешний вид, цвет, запах, Соответствует/ 

не соответствует  
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консистенция, вкус НД на продукцию 

316 ГОСТ 8756.1 п.7 Массовая доля составных 

частей  

0-100,0 % 

317 ГОСТ 8756.9 Продукты переработки 

плодов и овощей 

Массовая доля осадка 0,2-10 % 

включительно 
318 ГОСТ 8756.10 Продукты переработки 

плодов и овощей 

Массовая и объемная доля 

мякоти 

1,0-30,0 % 

319 ГОСТ 8756.11 

п.6 

Продукты переработки 

фруктов и овощей 

Прозрачность Прозрачный/ 

непрозрачный 
320 ГОСТ 8756.13 

п.2 

 

Продукты переработки 

плодов и овощей 

Массовая доля сахаров 0-100,0 % 

321 ГОСТ 8756.18 

п.6 

Продукты пищевые 

консервированные 

Внешний вид Соответствует/ 

не соответствует  

НД на продукцию 
322 ГОСТ 8756.21 

п.2 

Продукты переработки 

плодов и овощей 

Массовая доля жира от 0,02 % 

323 ГОСТ 12231 п.4 Овощи соленые и 

квашеные, плоды и ягоды 

моченые 

Определения 

соотношения составных 

частей 

0-100,0 % 

324 ГОСТ 34130 п.4 

 

Фрукты и овощи сушеные Внешний вид, запах, 

консистенция, вкус 

 

Соответствует/ 

не соответствует  

НД на продукцию 
325 ГОСТ 25555.5 

п.7 

(Йодометричес-

кий метод) 

Продукты переработки 

фруктов и овощей 

 
 

 

Массовая доля свободного 

и общего диоксида серы 

1*10
-2

-2,0 % 

326 ГОСТ 25555.5 

п.10 (Качествен-

Диоксид серы присутствие  

от 2-10
-3

%/ 
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ный метод) отсутствие  
327 ГОСТ 26181 п.4 

(Фотоколоримет

-рический 

метод) 

Продукты переработки 

плодов и овощей 

Массовая доля 

сорбиновой кислоты  

0,16-0,8 мг/дм
3
 

0,0004-0,1 % 

4-1000 мг/дм
3 

328 ГОСТ 26323 п.4 Продукты переработки 

фруктов и овощей 

Примеси растительного 

происхождения 

0,1-100,0 % 

 
329 ГОСТ 26323 п.5 Примеси растительного 

происхождения 

от 1 шт. 

330 ГОСТ 28467 Продукты переработки 

плодов и овощей 

Массовая доля бензойной 

кислоты 

От 5*10
-3

% 

331 ГОСТ 29030 
Продукты переработки 

плодов и овощей 

Массовая доля 

растворимых сухих 

веществ 

4,0-25,0 % 

332  ГОСТ 29031  Продукты переработки 

плодов и овощей 

Массовая доля сухих 

веществ, не растворимых 

в воде 

0-100,0 % 

333 ГОСТ 29270 п.4 

(Фотометричес-

кий метод) 

Продукты переработки 

плодов и овощей 

Нитраты 5,0-2500,0 мг/кг 

334 ГОСТ 33977 

(Метод А, 

Метод Б) 

Продукты переработки 

плодов и овощей 

Массовая доля влаги и 

сухих веществ 
0-100,0 % 

335 МУ 5048-89 п.2 

(Ионометричес-

кий метод) 

Продукция растениеводства Массовая доля нитратов 50,0-3000,0 мг/кг 

336 ГОСТ Р 51437 Соки фруктовые и овощные Общие сухие вещества 2,0-25,0 % 
337 ГОСТ Р 53137 

п.5.2.3 

Соки и соковая продукция Органолептические 

показатели 

Соответствует/ 

не соответствует  

НД на продукцию 
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 ГОСТ 16830 

п.9.5 

Орехи миндаля   

 
Массовая доля влаги 0-100,0 % 

 ГОСТ 16830 

п.9.6 

Массовая доля влаги 0-100,0 % 

338 ГОСТ 16832 

п.3.7 

Орехи грецкие Влажность 0-100,0 % 

339 ГОСТ 16833 

п.9.5 

Ядро ореха грецкого Влажность 0-100,0 % 

340 ГОСТ 31784  Арахис Цвет и запах Соответствует/ 

не соответствует  

НД на продукцию 
341 ГОСТ 32287 

п.9.5 
Ядра орехов лещины 

Массовая доля влаги 0-100,0 % 

342 ГОСТ 32288 

п.9.5 
Орехи лещины 

Массовая доля влаги 0-100,0 % 

343 ГОСТ 32811 

п.9.5 

Орехи миндаля сладкого в 

скорлупе 

Массовая доля влаги 0-100 % 

344 ГОСТ 32857 

п.9.5 

Ядро миндаля сладкого Массовая доля влаги 0-100,0 % 

345 ГОСТ 1936 п.2.1 Чай Масса нетто  
347 ГОСТ  1936 

п.2.5 
Массовая доля влаги 0,1-100,0 % 

349 ГОСТ 1936 

п.2.7.1 

Массовая доля 

металломагнитной 

примеси 

0,0001-1,0 % 

350 ГОСТ 1936 п.2.8 Посторонние примеси 0,01-100,0 % 
351 ГОСТ ISO 1572 Чай Массовая доля сухих 

веществ 

0,1-100,0 % 

352 ГОСТ ISO 1575 Чай Массовая доля золы 0,1-100,0 % 
353 ГОСТ ISO 1576 Чай Массовая доля 0,1-100,0 % 
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водорастворимой и 

водонерастворимой золы 
354 ГОСТ Р ИСО 

9768 
Чай Массовая доля  

водорастворимых 

экстрактивных веществ 

1,0-100,0 % 

355 ГОСТ 32572 

п.10 

Чай Внешний вид, цвет, 

аромат, вкус 

Соответствует/ 

не соответствует  

НД на продукцию 

356 ГОСТ ISO 6673 Кофе зеленый Массовая доля влаги 0-100,0 % 
357 ГОСТ 32775 

Приложение Б 

Кофе жареный   

 
Внешний вид, цвет. вкус, 

аромат  

Соответствует/ 

не соответствует  

НД на продукцию 
358 ГОСТ 32775 

Приложение В 
Массовая доля  

экстрактивных веществ 

1,0-100,0 % 

359 ГОСТ 32776  

Приложение Б 

Кофе растворимый 

 

Внешний вид, цвет. вкус, 

аромат  

Соответствует/ 

не соответствует  

НД на продукцию 
360 ГОСТ 28875 

п.3.8 
Пряности Массовая доля влаги 0-100,0 % 

361 ГОСТ ISO 928-
2015 

Пряности Массовая доля общей 

золы 

0,001-100,0 % 

362 ГОСТ Р ИСО 
7540  
Приложение А 

Паприка молотая 

порошкообразная 

Массовая доля влаги 0-100,0 % 

363 ГОСТ 17594 
п.3.4.5 

Лист лавровый сухой Влажность 0-100,0 % 

364 ГОСТ 28875 

п.3.3 

Пряности Внешний вид (форма, 

цвет), запах, вкус  

Соответствует/ 

не соответствует  

НД на продукцию 
366 ГОСТ Р 54729  

(Термогравимет-
Соль поваренная пищевая Массовая доля влаги 0,05-5,00 % 
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рический метод) 

367 ГОСТ Р 54731 

п.6.4 

Дрожжи хлебопекарные 

прессованные 

Массовая доля сухого 

вещества 

0-100,0 % 

369 ГОСТ Р 54731 

п.6.6 

Массовая доля сухого 

вещества 

0-100,0 % 

370 ГОСТ Р 54731 

п.6.9 

Кислотность 1-400 мг/100 г 

371 ГОСТ Р 54845 

п. 7.4 

Дрожжи хлебопекарные 

сухие 

Массовая доля влаги, 

сухого вещества 

0-100,0 % 

371 ГОСТ Р 54845 

п. 7.5 

Дрожжи хлебопекарные 

сухие 

  Массовая доля влаги, 

сухого вещества 

0-100,0 % 

372 ГОСТ  Р 52610  
(Гравиметричес-
кий метод) 

Концентраты пищевые   Массовая доля влаги 3,0-15,0 % 

373 ГОСТ 15113.1 

п.3 

Концентраты пищевые Масса нетто 0-5000 г 

374 ГОСТ 15113.3 

п.2 

Концентраты пищевые Внешний вид, цвет, запах, 

вкус, консистенция 

Соответствует/ 

не соответствует  

НД на продукцию 
375 ГОСТ 15113.4 

п.2 
Концентраты пищевые Массовая доля влаги и 

летучих веществ 

0-100,0 % 

376 ГОСТ 15113.5  

п.2 

Концентраты пищевые Кислотность 0,07-17,5 град. 

377 ГОСТ 15113.5  

п.3 

Кислотность 0,07-17,5 град. 

378 ГОСТ  15113.6 

п.2 Пермангана- 

тометрический 

метод) 

Концентраты пищевые 

Массовая доля сахарозы 1-100,0 % 

379 ГОСТ  15113.7 Концентраты пищевые Массовая доля хлористого 0,1-100,0 % 
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п.2(Аргентомет-

рический метод) 
натрия (поваренной соли) 

380 ГОСТ  15113.7 

п.3 (Меркуро-

метрический 

метод) 

  

 
Массовая доля хлористого 

натрия (поваренной соли) 
0,1-100,0 % 

381 ГОСТ  15113.9 

п.3а 

(Экстракционно

гравиметрическ

ий метод) 

Концентраты пищевые Массовая доля жира 0,1-100,0 % 

382 ГОСТ  15113.9 

п.6 

Массовая доля жира 0,1-100,0 % 

383 ГОСТ Р 51232 Вода питьевая рН 2-12 ед. рН 
385 ГОСТ 12571 п.9  Массовая доля сахарозы 0,1-100,0 % 
386 ГОСТ 12572 Сахар Цветность  20,0-200,0 ед. 

ICUMSA 
387 ГОСТ 12573 Сахар Массовая доля 

ферропримесей 

Наличие/ 

отсутствие в 

лабораторной 

пробе 
388 ГОСТ 12574 п.7 

(Гравиметричес-

кий метод) 

Сахар Массовая доля золы 0,001-100,0 % 

389 ГОСТ 12575 п.5 

(Йодометричес-

кий метод) 

Сахар Массовая доля 

редуцирующих веществ 

0,01-0,1 % 

390 ГОСТ 12576 п.8 Сахар Внешний вид, цвет, запах, 

прозрачность, вкус, 

Соответствует/ 

не соответствует  

НД на продукцию 
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чистота раствора 

393 ГОСТ Р 54642 Сахар   Массовая доля влаги и 

сухих веществ 
0,10-1,00 % 

394 ГОСТ 19792 

п.7.3 

Мед натуральный Внешний вид, аромат, 

вкус, признаки брожения 

Соответствует/ 

не соответствует  

НД на продукцию 
395 ГОСТ 19792 

п.7.8 

Оксиметилфурфурол присутствие/ 

отсутствие  

от 25 мг/кг 
396 ГОСТ  19792 

п.7.13 

Механические примеси 

 

Присутствие и 

отсутствие в 

лабораторной 

пробе 
397 ГОСТ 31766 

п.6.4 

Мед Цвет Визуальная оценка 

398 ГОСТ 32167 п.6 Мед Массовая доля 

редуцирующих сахаров 

и сахарозы 

 

70,00-96,00 % 

1,00-26,00 % 
399 ГОСТ 31768 

п.3.4 

Мед натуральный Оксиметилфурфурол  

 

присутствие/ 

отсутствие 

от 25 мг/кг 
400 ГОСТ 31774 

(Рефрактометри

ческий метод) 

Мед Массовая доля воды 13,0-25,0 % 

 ГОСТ 34232 п.7 Мед   Диастазное число 3,0-40,0 ед. Готе 

вкл. 
402 М 04-60-2009 Пищевые продукты   Массовая доля кофеина 0,01-10,0 % 
403 ГОСТ Р 53193 Напитки алкогольные и 

безалкогольные 

Кофеин 

Аскорбиновая кислота и 

10-1000 мг/дм
3
 

10-1000 мг/дм
3 
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ее соли 

Сорбиновая кислота и ее 

соли 

Бензойная кислота и ее 

соли 

Ацесульфам калия 

Сахарин и его соли 

 

10-1000 мг/дм
3 

 

10-1000 мг/дм
3 

10-1000 мг/дм
3 

10-1000 мг/дм
3
 

404 М 04-51-2008 Безалкогольная, соковая, 

винодельческая, 

ликероводочная и 

пивоваренная продукция 

Кофеин 

Аскорбиновая кислота и 

ее соли 

Сорбиновая кислота и ее 

соли 

Бензойная кислота и ее 

соли 

Ацесульфам калия 

Сахарин и его соли 

10-1000 мг/дм
3
 

10-1000 мг/дм
3 

 

10-1000 мг/дм
3 

 

10-1000 мг/дм
3 

10-1000 мг/дм
3 

10-1000 мг/дм
3
 

405 М 04-47-2012 Соковая, безалкогольная, 

алкогольная, 

слабоалкогольная, 

винодельческая и 

пивоваренная продукция 

 

Массовые концентрации 

органических кислот и их 

солей: 

Щавелевая кислота 

Винная кислота 

Янтарная кислота 

Яблочная кислота 

Лимонная кислота 

Молочная кислота 

Муравьиная кислота 

Уксусная кислота 

Сорбиновая кислота 

 

 

 

1-10000 мг/дм
3 

1-10000 мг/дм
3 

1-10000 мг/дм
3 

1-20000 мг/дм
3 

1-250000 мг/дм
3 

1-10000 мг/дм
3 

1-10000 мг/дм
3 

1-10000 мг/дм
3 

1-10000 мг/дм
3 

406 ГОСТ 3639 п.2.1 Растворы водно-спиртовые Объемная доля спирта 0-100 % 
407 ГОСТ 6687.2 п.3 Напитки безалкогольные, Массовая доля сухих 4,0-14,5 % 
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(пикнометричес-

кий метод) 

слабоалкогольные веществ   

408 ГОСТ 6687.2 п.4 

(рефрактометри-

ческий метод) 

Массовая доля сухих 

веществ  

0-85,0 % 

409 ГОСТ 6687.4 Напитки безалкогольные,  

слабоалкогольные, квасы, 

сиропы 

Кислотность 1,0-5,0 см
3
 

1,0-20,0 см
3
 

(сиропы) 
410 ГОСТ 6687.5 п.2 Напитки безалкогольные, 

слабоалкогольные 

Внешний вид, цвет, 

аромат, вкус 

Соответствует/ 

не соответствует  

НД на продукцию 
411 ГОСТ 6687.5 п.3 Полнота налива 100,0-2000,0 см

3
 

412 ГОСТ 6687.6  Напитки безалкогольные, 

сиропы, квасы и напитки 

из хлебного сырья 

Стойкость 1 час - сутки 

413 ГОСТ 6687.7 

(дистилляцион-

ный метод) 

Напитки безалкогольные,  

квасы 

Массовая доля спирта 0-7,0 % 

414 ГОСТ 31494 

п.7.5 

Квасы   

 
Объемная доля спирта 0-8,85 % 

415 ГОСТ 32037  Напитки безалкогольные, 

слабоалкогольные и квасы 

Массовая доля двуокиси 

углерода 

0,25-0,88 % 

416 ГОСТ 12787 п.1 Пиво, пивные напитки Массовая доля спирта  0-7,7 % 
417 ГОСТ 12787 п.3 

 

Массовая доля сухих 

веществ в начальном 

сусле 

0,1-20,0 % 

418 ГОСТ 12788 п.1 Пиво, пивные напитки Кислотность 1,3-6,0 к.ед. 

 ГОСТ 31764 Пиво, пивные напитки   рН 3,8-4,8 ед. рН 
419 ГОСТ 12789 п.3 Пиво, пивные напитки   Цвет 0,1-4,0 ц.ед. 
420 ГОСТ 30060 Пиво, пивные напитки Прозрачность Прозрачное/ 
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п.3.4.3 непрозрачное 
421 ГОСТ 30060 

п.3.4.4 

Аромат, вкус Соответствует/ 

не соответствует  

НД на продукцию 
422 ГОСТ 30060 

п.3.4.5 

Пеностойкость 

Высота пены 

0-5,0 мин  

0-110,0 мм 
423 ГОСТ 31711 

п.7.2 

Пиво, пивные напитки Объемная доля спирта 0-9,7 % 

424 ГОСТ 32038 Пиво, пивные напитки Массовая доля двуокиси 

углерода 

0,25-0,88 % 

425 ГОСТ 12258 Советское шампанское, 

игристые и шипучие вина 

Массовая доля двуокиси 

углерода 

0-600 кПа 

426 ГОСТ 12280 Вина, виноматериалы, 

коньячные и плодовые 

спирты 

Массовая концентрация 

альдегидов 

от 0,1 мг/100 см
3
 

427 ГОСТ 13192 п.1 

(Метод 

Бертрана) 

Вина, виноматериалы и 

коньяки 

Массовая концентрация 

сахаров 

от 0,2 г/дм
3
 

428 ГОСТ 13192 п.2 Массовая концентрация 

сахаров 

от 0,2 г/дм
3
 

429 ГОСТ 14138 Продукция алкогольная, 

продукция винодельческая 

 

 
Массовая концентрация 

высших спиртов 

30,0-850,0  

мг/дм
3
 

430 ГОСТ 23943 Вина и коньяки  Полнота налива от 100 см
3
 

431 ГОСТ 32000 Продукция алкогольная Массовая концентрация 

приведенного экстракта 

0-50,0 г/дм
3
 

432 ГОСТ 32000 

п.3.3 

Массовая концентрация 

остаточного экстракта 

 

 ГОСТ 33815 Продукция винодельческая   Массовая концентрация 

общего и приведенного 

экстракта 

0,1-25,0 г/дм3 



        

 

 

                                                                                                                                               На 47 листах, лист 40  

1 2 3 4 5 6 7 

 
433 ГОСТ 32001 Продукция алкогольная   Массовая концентрация 

летучих кислот 

0,01-10,0 г/дм
3
 

434 ГОСТ 32051 

п.6.1.1 

Продукция винодельческая Прозрачность Прозрачный/ 

непрозрачный 
435 ГОСТ 32051 

п.6.1.2 
Наличие осадка Наличие/отсутстви

е 
436 ГОСТ 32051 

п.6.1.3 
Пенистые и игристые 

свойства 

Соответствует/ 

не соответствует  

НД на продукцию 
437 ГОСТ 32051 

п.6.2 

Цвет Соответствует/ 

не соответствует  

НД на продукцию 
438 ГОСТ 32051 

п.6.3 

Аромат (букет) Соответствует/ 

не соответствует  

НД на продукцию 
439 ГОСТ 32051 

п.6.4 

Вкус Соответствует/ 

не соответствует  

НД на продукцию 
440 ГОСТ 32095  Продукция алкогольная Объемная доля этилового 

спирта 

0,05-100 % 

441 ГОСТ 32030 

п.6.13 

Продукция алкогольная Общая объемная доля 

этилового спирта 

0,05-100 % 

442 ГОСТ Р 55242 

п.7.3 

Продукция алкогольная Общая объемная доля 

этилового спирта 

0,05-100 % 

443 ГОСТ 32114 п.4 Продукция алкогольная Массовая концентрация 

титруемых кислот 

0,1-15,0 г/дм
3
 

444 ГОСТ 32115 Продукция алкогольная Массовая концентрация 

свободного и общего 

диоксида серы 

1,0-350,0 мг/дм
3
 

445 ГОСТ 13194 Коньяки и коньячные Массовая концентрация 0,01-1,75 г/дм
3
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спирты метилового спирта 
446 ГОСТ 14139 Коньячные и плодовые 

спирты 

Массовая концентрация 

средних эфиров 

от 0,1 мг/100 см
3
 

447 ГОСТ 14352 Коньячные спирты Массовая концентрация 

фурфурола 

0,1-0,8 мг/100 см
3
 

 ГОСТ 33408 Коньяки, бренди, 

коньячные дистилляты 

  Ацетальдегид (уксусный 

альдегид) 

5-500 мг/дм
3
 

Метилацетат (метиловый 

эфир уксусной кислоты) 

0,4-40 мг/дм
3
 

Этилацетат  (этиловый 

эфир уксусной кислоты) 

12-1200 мг/дм
3
 

Метанол (метиловый 

спирт) 

8-800 мг/дм
3
 

Изопропанол 

(изопропиловый спирт) 

2-100 мг/дм
3
 

1-Пропанол (пропиловый 

спирт) 

4-400 мг/дм
3
 

Изобутанол 

(изобутиловый спирт) 

8-800 мг/дм
3
 

1-Бутанол (бутиловый 

спирт) 

4-400 мг/дм
3
 

Изоамилол (изоамиловый 

спирт) 

30-3000 мг/дм
3
 

448 ГОСТ 32080 

п.5.1 

Ликёроводочные изделия, 

ликеры, настойки, 

аперитивы, коктейли, 

бальзамы, джины, виски, 

ромы, текилы,  напитки 

  Полнота налива 100,0-2000,0 см
3
 

449 ГОСТ 32080 

п.5.2.1 

Цвет Соответствует/ 

не соответствует  

НД на продукцию 
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450 ГОСТ 32080    

п.5.3.1 

(ареометричес-

кий метод) 

спиртные зерновые 

дистиллированные, 

напитки русские 

традиционные 

Крепость 0-100,0 % 

451 ГОСТ 32080    

п.5.3.3 

(пикнометричес-

кий метод) 

Крепость 0-100,0 % 

452 ГОСТ 32080    

п.5.3.4 

Крепость 0-100,0 % 

453 ГОСТ 32080 

п.5.4 

Массовая концентрация 

общего экстракта 

0,1-47,0 г/100 см
3
 

454 ГОСТ 32080 

п.5.5.1 

Массовая концентрация 

сахара 

Без учета 

разбавления 

0,1 – 1,5 г/100см
3 

С учетом 

разбавления 

0,1–60,0 г/100см
2
 

455 ГОСТ 32080 

п.5.6 

Массовая концентрация 

титруемых кислот 

0,1-1,3 г/100 см
3
 

456 ГОСТ 32035 

п.5.1 

Водки и водки особые Полнота налива 100,0-2000,0 см
3
 

457 ГОСТ 32035 

п.5.3.1 

Водки и водки особые Объемная доля спирта 0,05-100,0 % 

458 ГОСТ 32035 

п.5.4 

Водки и водки особые Щелочность 0,5-3,5 см
3
/100 см

3
 

459 ГОСТ 32035 

п.5.2 

Водки и водки особые Органолептические 

показатели 

Соответствует/ 

не соответствует  

НД на продукцию 
460 ГОСТ 30536  Водка и спирт этиловый из Токсичные Без учета 
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пищевого сырья, дистиллят 

зерновой, напитки 

зерновые,  виски, ромы 

микропримеси: 

Массовая концентрация 

уксусного альдегида 

Массовая концентрация 

сложных эфиров 

Массовая концентрация 

сивушного масла 

Объемная доля 

метилового спирта 

разбавления 

0,5-10,0 мг/дм
3 

С учетом 

разбавления 

0,5-100,0 мг/дм
3 

Без учета 

разбавления 

0,0001-0,0500 %
 

С учетом 

разбавления 

0,0001-0,5000 % 
461 ГОСТ 32039 Водка и спирт этиловый из 

пищевого сырья 

  

 
Определение 

подлинности: 

Объемная доля 

метилового спирта 

 

 

Массовая концентрация 

токсичных 

микропримесей, 

нехарактерных для водки 

и спирта 

 

Без  учета 

разбавления 

0,0001 - 0,05 % 

С учетом 

разбавления 

0,0001 – 0,50 % 

Без учета 

разбавления  

0,5 – 12,0 мг/дм
3 

С учетом 

разбавления 

0,5-120,0 мг/дм
3 

462 ГОСТ 32013 Алкогольная продукция, 

дистилляты, спирты 

Наличие фурфурола Присутствие/ 

отсутствие в 

лабораторной 

пробе 

 ГОСТ 32930 Алкогольная продукция, 

спирты 

  Массовая концентрация 

фурфурола 

Без учета 

разбавления 
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0,9-15,0 мг/дм3 

  С учетом 

разбавления  

0,9-150 мг/дм3 
463 ГОСТ 32036 

п.6.1 

Спирт этиловый из 

пищевого сырья, зерновые 

и висковые дистилляты, 

спиртные зерновые 

дистиллированные 

напитки, виски, ром 

  Полнота налива 100,0-2000,0 см
3
 

464 ГОСТ 32036 

п.6.2 

Органолептические 

показатели 

Соответствует/ 

не соответствует  

НД на продукцию 
465 ГОСТ 32036 

п.6.3 

Объемная доля этилового 

спирта 

0-100,0 % 

466 ГОСТ 32036 

п.6.4 

Проба на чистоту Положительный/ 

отрицательный в 

лабораторной 

пробе 
467 ГОСТ 32036 

п.6.5 

Содержание фурфурола Присутствие/ 

отсутствие в 

лабораторной 

пробе 
468 ГОСТ 32036 

п.6.7 

Массовая концентрация 

альдегидов 

2,0-10,0 мг/дм
3
 

469 ГОСТ 32036 

п.6.8 

Массовая концентрация 

сивушных масел 

2,0-15,0 мг/дм
3
 

470 ГОСТ 32036 

п.6.9 

Массовая концентрация 

свободных кислот 

7,0-22,0 мг/дм
3
 

471 ГОСТ 32036 

п.6.10 

Массовая концентрация 

сложных эфиров 

4,0-30,0 мг/дм
3
 

472 ГОСТ 32036 

п.6.11 

Объемная доля 

метилового спирта 

0-0,05 % 

473 ГОСТ 33817 Спирт этиловый из Прозрачность Прозрачное/ 
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п.5.1.1 пищевого сырья и напитки 

спиртные 

непрозрачное 
474 ГОСТ 33817 

п.5.1.2 

Посторонние включения Наличие/ 

отсутствие 
475 ГОСТ 33817 

п.5.2 

Цвет Соответствует/ 

не соответствует  

НД на продукцию 
476 ГОСТ 33817 

п.5.3 

Запах и аромат Соответствует/ 

не соответствует  

НД на продукцию 
477 ГОСТ 33817 

п.5.4 

Вкус Соответствует/ 

не соответствует  

НД на продукцию 
478 ГОСТ 6709 

п.3.17 

Вода дистиллированная Удельная 

электропроводность 

1*10
-1

-9*10
-10

 См/м 

479 ГОСТ 18164  Вода питьевая Сухой остаток 0,1-50000,0 мг/дм
3
 

480 ГОСТ 23268.1 

п.2 

Воды минеральные 

питьевые лечебные, 

лечебно-столовые и 

природные столовые 

Прозрачность, цвет, вкус, 

запах 

Соответствует/ 

не соответствует  

НД на продукцию 
481 ГОСТ 23268.1 

п.3 

Полнота налива 0,1-2,0 дм
3
 

482 ГОСТ 23268.2 п. 

1 

(манометричес-

кий метод) 

Воды минеральные 

питьевые лечебные, 

лечебно-столовые и 

природные столовые 

Массовая доля двуокиси 

углерода 

0,138-0,600 % 

483 ГОСТ 23268.3 

п.2а 

(титриметричес-

кий метод)  

Воды минеральные 

питьевые лечебные, 

лечебно-столовые и 

природные столовые 

  

 
Массовая концентрация 

гидрокарбонат-ионов 

от 5,0 мг в пробе 

484 ГОСТ 23268.12  Воды минеральные 

питьевые лечебные, 

Перманганатная 

окисляемость 

1,0-100,0 мг/дм
3
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лечебно-столовые и 

природные столовые 
485 ГОСТ 31865 Вода   

 
Единицы жесткости - 

486 ГОСТ 31868 п.5 Вода Цветность 1,0-70,0
0 

цветности 

487 ГОСТ 31954 п.4, 

метод А 

Вода питьевая Жесткость 0,1-0,4 и выше мг-

экв/л 

488 ГОСТ 31957 

п.5.4.1  

(метод А.2) 

 п.5.4.2 способ 1 

Вода Щелочность 0,1-100,0 

ммоль/дм
3
 

489 ГОСТ 31957  

п.5.5.5 

 

Массовой концентрации 

карбонат-ионов и 

гидрокарбонат-ионов 

6,1-6100,0 мг/дм
3
 

490 ГОСТ Р 54316 

п.7.7 

Воды минеральные 

природные питьевые 

Общая минерализация 0,1-15,0 г/дм
3
 

491 ГОСТ Р 55684 

Способ Б 

Вода питьевая Перманганатная 

окисляемость 

0,25-100,0 мгО/дм
3
 

492 ГОСТ Р 57164 

п.5.8.1 

Вода питьевая Запах 0-5 баллов 

493 ГОСТ Р 57164 

п.5.8.2 

Привкус 0-5 баллов 

494 ГОСТ Р 57164 

п.6 

Мутность 1-1000 ЕМФ 

495 ПНД Ф 

14.1:2:4.157-99 

Вода Хлорид-ионы (Хлориды) 

Нитрит-ионы (Нитриты) 

Сульфат-ионы (Сульфаты) 

Нитрат-ионы (Нитраты) 

Фторид-ионы (Фториды) 

Фосфат-ионы (Фосфаты) 

0,50-200,0 мг/дм
3
 

0,20-50,0 мг/дм
3
 

0,50-200,0 мг/дм
3
 

0,20-50,0 мг/дм
3 

 

0,10-10,0 мг/дм
3
 

0,25-25,0 мг/дм
3
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496 ПНД Ф 

14.1:2:4.167-00 

Вода   Массовая концентрация 

катионов: 

-Аммония 

-Калия 

-Натрия 

-Магний 

-Стронция 

-Кальция 

 

 

0,5-5000,0 мг/дм
3 

0,5-5000,0 мг/дм
3 

0,5-5000,0 мг/дм
3 

0,25-2500,0 мг/дм
3 

0,25-50,0 мг/дм
3 

0,5-5000,0 мг/дм
3
 

498 МУ 2657-82 Эффективность тепловой и 

санитарной обработки 

(смывы) 

Смывы обнаружено/ 

не обнаружено 

 

 


